‘am Seealpsee

Berﬁi.f}asthe.lusjé\l e

Mentvorschlage

ab 10 Personen

Ab15 Personen ist die Vorbestellung eines Einheitsmeniis (exkl. Dessert)
fiir alle Gaste obligatorisch (Ausnahme: Vegetarisch/Vegan).

Willkommen im Berggasthaus Forelle, wo Natur und Kulinarik harmonisch
verschmelzen. Lehnen Sie sich zurlick und geniessen Sie die besondere
Forelle-Atmosphare —umgeben von der beeindruckenden Bergkulisse des Alpsteins.

Sond Wollkomm
Familie Fritsche und s’Forelle-Team

Berggasthaus Forelle 0717991188
Am Seealpsee 8 info@gasthausforelle.ch
9057 Wasserauen www.gasthausforelle.ch



Liebe Gaste

Mit unserer idyllischen Lage direkt am zauberhaften Seealpsee bieten wir lhnen den perfekten
Rahmen fiir unvergessliche Momente. Wir begleiten Sie mit Freude und Hingabe bei der Planung,
damit Ihr Fest zu einem einzigartigen Erlebnis wird.

Bis zu 12 Personen kénnen Sie nach Herzenslust a la Carte aus unserer saisonalen Speisekarte
wahlen. Fiir Gruppen ab 15 Personen bitten wir Sie, ein einheitliches Mendi fiir alle Gaste zu
wahlen — mit Ausnahme vegetarischer Optionen. Gerne kreieren wir auch ein individuelles Mendj,
das genau lhren Wiinschen entspricht.

Damit wir lhren Anlass optimal vorbereiten konnen, bitten wir Sie, uns lhre Mentwahl spatestens
eine Woche vor dem Fest mitzuteilen.

Allergien & Spezialwiinsche

Cerne beriicksichtigen wir Allergien, Unvertraglichkeiten und besondere Erndhrungswiinsche wie
vegetarische oder vegane Kost. Um lhr Menii optimal anzupassen, bitten wir Sie, uns frithzeitig zu
informieren. Falls die Umsetzung mit einem grésseren Aufwand verbunden ist, kann ein kleiner
Zuschlag anfallen.

Fiir unsere kleinen Gaste

Kinder sind bei uns herzlich willkommen! Damit sich auch unsere kleinen Gaste wohlfiihlen,
stehen Kinderstiihle und eine spezielle Kinderkarte bereit. Auf Wunsch servieren wir das Menii
gerne in einer kleineren Portion. Lassen Sie uns einfach frithzeitig wissen, was lhre kleinen
Feinschmecker gliicklich macht.

Gastezahl

Um lhren Anlass optimal vorzubereiten, bitten wir Sie, uns die definitive Personenanzahl
spatestens 48 Stunden vorher mitzuteilen. Diese Angabe dient als Grundlage fiir die
Mindestverrechnung.

Hinweis fir Hundebesitzer

Vierbeiner sind bei uns herzlich willkommen —wir bitten Sie jedoch, uns vorher Bescheid zu
geben. Im Restaurant diirfen sie angeleint gemiitlich unter dem Tisch ruhen. Falls sie eine kleine
Starkung oder Erfrischung brauchen, kdnnen sie draussen vor der Haustiire in aller Ruhe ihr
mitgebrachtes Mahl geniessen.

Alle Preise in CHF inkl. Mwst.



Dekorationen

Unsere Tische sind liebevoll mit einer stilvollen Standard-Dekoration geschmiickt —
selbstverstandlich ohne zusatzliche Kosten fiir Sie. Falls Sie Ihrem Anlass eine ganz persénliche
Note verleihen méchten, diirfen Sie gerne lhre eigene Dekoration mitbringen. Bitte beachten Sie,
dass unser Gasthaus nur zu Fuss erreichbar ist und Sie Ihre Dekoration selbst hochtragen missen.

Erreichbarkeit des Gasthauses

Unser Berggasthaus ist ein besonderer Ort —eingebettet in die wunderschéne Natur und nurzu
Fuss erreichbar. Bitte stellen Sie sicher, dass alle Ihre Gaste Freude an einer rund 1th Wanderung zu
uns mitbringen und sich gut darauf vorbereiten.

Wichtige Info: Aufgrund von Vorschriften diirfen wir keine Personentransporte duchfiihren.

Reservierungen im Restaurant

Gerne nehmen wir Reservierungen fiir unser Restaurant im Innenbereich entgegen.
Auf der Terrasse sind leider keine Reservationen méglich, da dies aus logistischen Griinden nicht
umsetzbar ist.

Nachtruhe fiir Anlasse

Fiir unsere Gaste mit einem Anlass gilt die Nachtruhe ab 23:30 Uhr.
Die letzte Getrankebestellung ist um 23:00 Uhr moglich.

Bitte nehmen Sie Riicksicht auf unsere anderen Hotelgaste, die lhnen dafiir dankbar sein werden.

Stornofristen

Bei einer Annullation eines Bankettes | Tischreservation mit Menubestellung (ab 15 Personen)
werden folgende Kosten in Rechnung gestellt:

5—3 Tage vorher 50% der vereinbarten Leistung
2—0Tagevorher 100% der vereinbarten Leistung

Alle Preise in CHF inkl. Mwst.



frisch & delikat

Apero - fein & gesellig

Tschipps und Salzgeback pro Person 3.00
Hausgemachter Kase-Zwiebel-Kuchen pro Person 7.50
Gemdlisedips mit 2 verschiedenen Saucen pro Person 5.00
Appenzeller Teller fiir ca. 2-4 Pers Trockenfleisch | verschiedene Késesorten 22.50
Vorspeisen - leicht & kostlich

Gerstensuppe 8.00
Saisonale Tagessuppe 8.00
Karotten —Ingwersuppe 8.00
Rindsbouillon mit Fladli und Gemiiseeinlage 8.00
Blattsalat 6.50
Gemischter Salat 8.50
Appenzeller Ziegenfrischkédse - Birnenbrot| Blattsalat 16.50
Fischknusperli - Lachsforelle | Forelle | Blattsalat | Sauce Tartare 15.50
Rindstatar vom Appenzeller Beef - Salatboquet | Toastbrot 17.00
Barlauchchdsspatzli - hausgemachte Barlauchspétzli | Kase | stisses Apfelmus 14.50
Versper Platten - rustikal & wiirzig

Appenzeller Teller fiir ca. 2 Pers - Trockenfleisch | Kasesorten | Brot 22.50
Versper Teller fir ca. 2 Pers - Aufschnitt | Kisesorten | Brot 20.50

Alle Preise in CHF inkl. Mwst.



krattig & herzhaft

Schwein

Schweinssteak mit Krauterbutter 28.00
Schweinsfilet am Stiick gebraten 32.00
Schweinscarrebraten an Champignonrahmsauce 26.00
Schweinsschnitzel paniert 27.00
Kalb

Kalbsgschnetzeltes an Champignonrahmsauce 34.00
Kalbsschnitzel natur mit Bratensauce und Krauterbutter 36.00
Kalbsgulasch an Paprikarahmsauce 32.00
Clasierter Kalbsbraten 30.50
Rind

Gespickter Rindsbraten 32.50
Rindsgulasch vom Appenzeller Beef 31.00
Roastbeef vom Appenzeller Beef mit Sauce Bernaise 42.00
Hausgemachter Rindsfleischvogel 29.50
Wurstwaren

Appenzeller Siedwurst 29.50
Schiiblig 25.00
Bratwurst mit Zwiebelsauce 28.60CC
Appenzeller Filetbraten 30.50
Beilagen

In den Preisen dabei ist unsere reichhaltige Gemisegarnitur und eine 2. Beilage nach Wahl! (Fiir
alle Gaste die gleichen Beilagen!)

Pommes frites Rostikroketten Barlauchspatzli
Eierspatzli Eierchasspatzli Barlauchchasspatzli
Teigwaren Reis Kartoffelgratin

Alle Preise in CHF inkl. Mwst.


Anita Fritsche
Durchstreichen


bunt & vegetarisch

Fisch

Gedampftes Forellenfilet 33.00
Weissweinkrdutersauce | Wildreis | Marktgemuse

Ganze Forelle blau 36.00
Brauner Butter | Salzkartoffeln

Ganze Forelle gebraten 36.00
Cemischter Salat | hausgemachtes Dressing

Vegetarisch

Chasspatzli 26.00
Hausgemachte Spatzli | geschmolzener Kése | Rostzwiebeln | Marktgemise | stisses Apfelmus
Reichhaltiger Gemuseteller 26.50
Frisches Marktgemdse | Pommes frites | Krautersalz | Ketchup

Malztreber Burger 30.00

Coleslaw | Appenzeller Dinkelbrot | Pommes frites | Ketchup

Alle Preise in CHF inkl. Mwst.



suss & hausgemacht

Coupe Hot Berry - heisse Beeren | Vanilleglace | Rahm
Cassata Cremona oder Exotic - Rahm

Eiskaffee - geriihrt | Kaffeesauce | Rahm

Zitronen- oder Orangensorbet - Vodka

Vollmondcoupe
Vanilleglace | Caramelsauce | Nusskrokant | Forellenwhisky

Caramelkopfli - mitRahm
Caramelkopfli - frische Frichte | Rahm

Gebrannte Creme - mitRahm

Frischer Fruchtsalat - mitRahm

Frischer Fruchtsalat - 1Kugel Vanilleglace | Rahm

Strudel nach Saison - Clace | Rahm

Alle Preise in CHF inkl. Mwst.
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stimmig & kostlich

Traditionelles Appenzeller Menii 3-Cang 38.50

Gerstensuppe - herzhaft | warmend
Appenzeller Siedwurst - hausgemachte Spatzli | geschmolzener Kase | siisses Apfelmus

Gebrannte Creme - ein Klassiker

Sennen Meni 4-CGang 61.00

Brennesselsuppe - Brennessel | Spezialitit des Hauses
Gemischter Salat - Blattsalat | garnierte Salate | hausgemachtes Dressing
Schweinscordon bleu - Seealpkase | hausgemachte Spatzli | Marktgemse

Eiskaffee - geriihrt | Kaffeesauce

Alpstein Menii 3-Cang 49.00

Griner Blattsalat - Blattsalat | Mostbrocklistreifen | hausgemachtes Dressing
Rinds—Spiess - Appenzeller Beef | Pommes frites | Marktgemiise | Ketchup
Caramelkopfli - Rahm

Bergsteiger Menii 3-CGang 52.00

Karotten —Ingwersuppe - Karotten | Ingwer | kleine Schirfe
Kalbgeschnetzeltes - Pilzrahmsauce | Butternudeln | Marktgemiise

Zitronensorbet - Hauch von Vodka

Alle Preise in CHF inkl. Mwst.



